Mouans-Sartoux a mis en place une ferme
municipale, gérée par la commune, qui
approvisionne 85% des besoins en légumes
bio des cantines. Le batiment situé sur
I'exploitation accueille également un diplome
universitaire, les éleves et habitants de la ville
ainsi que des activités en lien avec la
recherche et la gouvernance alimentaire.

legumes et des fruits pour les décideurs biologiques locau

La régie agricole municipale
est utilisée comme un projet
phare et démonstrateur pour
les décideurs externes. Des

visites pour des collectivités y
sont organisées.

LA FERME MUNICIPALE

La production de legumes

biologiques et locaux

Les oliviers du domaine
fournissent de I'huile
pour les cantines.

Créée en 2011, la ferme s’étend sur 6 ha, La
dont 4 ha sont cultivés. 8 serres en tfunnels,

surproduction  des
légumes, notamment en
éte, est congelée afin de
fournir les cantines a la fin
de I'hiver lorsque la
production est faible.

soit 2 500m?, ont été installées afin d’allonger
le temps de production. 40 espéeces de
légumes y sont cultivés et fournissent environ
85 % des besoins de légumes des cantines.

La production de fruits Un centre de recherche-action sur IOl 'insertion sociale et |ej@Une ressource
bioclogiques locaux| gouvernance alimentaire centre d'emploi pédagogique pour les

enfants et les habitants

Des arbres fruitiers ont été La Maison d’Education & I'Alimentation La ferme  emploie 3

plantés. Chaque année, Durable (MEAD) est située dans un bati du  agriculteurs fonctionnaires, Une parcelle pédagogique
environ 1,3 tonne est domaine agricole municipale. I comprend dont 2 issus d'un parcours est cultivée par les enfants
produite (figues, melons, et une salle de classe et des cuisines d'insertion professionnelle. des écoles mais aussi par les
pasteques). éducatives pour accuelllir les classes quis'y  Le Service des Espaces bénéficiaires de |'épicerie

Verts de la ville est sollicité

Leur production est encore
faible et il faudra encore
attendre pour approvisionner
les cantines en quantité
suffisante pour répondre aux
besoins.

rendent régulierement. La bdtisse accueille
aussi des cours du dipldme universitaire
« Chef de projet en alimentation durable »
co-organisée par la vile et divers
événements liés G [|'éducation et a

['alimentation durable.

Cantines Durables — Territoires Engagés

pendant les périodes ou le
travail est important
comme en été.

sociale. Les participants au
Défi a Alimentation positive
viennent également jardiner.



